


NON CHIAMAT ELI ANT IPAST I
STARTERS

B r a n d a c u j u n    € 15,00
Stoccafisso mantecato con patate, aglio, prezzemolo, limone, olio e.v.o.
Stock�sh creamed with potatoes, garlic, parsley, lemon, olive oil.

C r o c c a c u j u n    € 15,00
Il Branda a modo mio.
Stoccafisso e patate croccanti su vellutata di piselli, fonduta di formaggio
e crumble di nocciole.
Stock�sh and crispy potatoes on pea cream, cheese fondue
and hazelnut crumble.

€ 15,00
 

cannellini in zimino.

N d u j a n d e r s t a n d    € 18,00
Spaghetti di calamari marinati, ammolicata alle olive taggiasche, zest
di limone e fior di cappero, su guazzetto alla pizzaiola e nduja.
Marinated calamari, softened with olives, lemon zest and 
caper �ower, on tomato stew and nduja.

F i n i s c o  E  To n n o  S u b i t o  € 18,00
Tartare di tonno condito con dressing alla salsa di  soya e olio e.v.o. 
stracciatella di burrata e frutti rossi.
Tuna tartare seasoned with sauce dressing soya and e.v.o. oil
burrata cheese and berries.

A m a r c o r d  € 15,00
Risivitazione di un grande classico.
Nidi di culatello ripieno di stracciatella di burrata, menta cristalizzata,
salsa di melone e vodka.
Nests of culatello stu�ed with burrata cheese, crystallized mint,
melon sauce and vodka.
(Potrebbe subire variazioni in base della disponibilità)
 

Acciughe fritte
Fried Anchovies

A c c i u g h e  F r i t t e





S E C O N D I  P I A T T I
MAIN COURSE

S i a m o  f r i t t i    € 20,00
Frittura mista di calamari, gamberi, paranza e verdure.
Mixed fried calamari, prawns, paranza and vegetables.

S m o k e  o n  t h e  w a t e r    

 

P o l p  fi c t i o n   € 18,00
Polpo c.b.t. 64°/6h su crema di peperoni gialli dolci, patate viola,
lamelle di mandorle tostate.
Octopus on sweet yellow pepper cream, purple potatoes, toasted almond �akes.

F i l e t t o  a l l a  l i g u r e    € 20,00
Filetto di pesce (che può variare in base alle forniture) con patate,
pomodorini, olive, fior di cappero e olio e.v.o.
Fish �llet with potatoes, cherry tomatoes, olives and extra virgin olive oil.

S i  è  t a g l i a t a  d i  n u o v o    € 20,00
Tagliata di entrecotè con salsa di confettura di fichi e senape.
Sliced   entrecotè with sauce �g jam and mustard.

€ 28,00
Grigliata di mare: Gamberi, filetto di ricciola,
calamari e polpo.

Grilled seafood: Shrimp, squid, octopus, amberjack fillet.








